
芋
焼
酎

中
海
宍
道
湖
の
恵
み
と
は
？

中
海
の
オ
ゴ
ノ
リ
・
宍
道
湖
の
水
草
を
刈
り

と
っ
て
ま
き
、
土
壌
改
善
し
た
畑
で
育
て
た

無
農
薬
の
さ
つ
ま
芋
を
使
っ
て
作
り
ま
し
た
。

学
生
や
企
業
、
研
究
者
や
行
政
、
地
域
住
民
の

方
々
、
多
く
の
皆
様
と
中
海
宍
道
湖
の
再
生
を

願
い
作
り
上
げ
た
芋
焼
酎
で
す
。

中
海
宍
道
湖
の
美
し
い
風
景
を
思
い
浮
か
べ

な
が
ら
、酔
い
良
い
ご
縁
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

【住所】島根県松江市天神町127・3 階 【メールアドレス】info@sizen-saisei.org【FAX】0852-61-0900

「
中
海
・
宍
道
湖
の

恵
み
」

芋
焼
酎

2024年10月から ご予約受付開始

製造者：　　　　　　　　【住 所】鳥取県米子市夜見町325 -16

■原材料・商品に関するお問合せ先

認定NPO法人自然再生センター　　（0852）21-4882

稲田本店 焼酎について

本事業（水草リング～天神川・宍道湖の水草の利活用～）は
しまね社会貢献基金を活用しています


